PARA COMPARTIR / A PARTAGER

AL CARBON LOS MINON DE LA CASA
PAN CON TOMATE & MILHOJAS IBERICO 15
Pain frotté i la tomate Millefewille de pommes de terre, jambon bellota
CHURROS CON TERRINA 11
GUACAMOLE AHUMADO 15 . Py
Churros au foie gras poélé
Guacamole fumé CHURROS CON CAVIAR 15

Churros au caviar

LA CHARCUTERIA DE BELLOTA
JAMON IBERICO DE BELLOTA 36€/50g 55€/90g

HALLOUMI A LA PARRILLA /4

Hallowmi grillé au feu de bois

Jambon 55
FRITOS POR UNIDAD PALETA DE BELLOTA IBERICA 25
CROQUETA DE QUESO FUNDIDO 9 Epaule de jambon ibérique
Croquette au fromage fondant TARTAR DE JAMON 27

Tartare de jambon ibérique, capres & sauce tartare

CROQUETA DE BUEY /1 LA CHARCUTERIA DE BUEY

Croquelle de beeuf braisé CARPACCIO DE JAMON DE BUEY 22
EMPANADA DE JAMON Y QUESO 12 Carpaccio de jambon de beeuf, citron & huile d’olive
Jambon blanc & mozzarella fumée EL SECRETO DE VACA V,IE,JA ) , 72
Charcuterie exceptionnelle, affinée et maturée 45 jours
EMPANADA DE CARNE CORTADA /3 CECINA DE BUEY DE KOBE 49

Filet de beeuf & légumes aw charbon 50g de jambon de beeuf de Kobe

PLATOS FUERTES / PLATS PRINCIPAUX

LIGERO
ENSALADA DE AGUACATE 22
Salade de piment doux, tomates,

mais & avocat a la braise

ANCHOAS DE SANTONA 8
Anchois a Uhuile & pain

CEVICHE DE LUBINA 26
Ceviche de lowp mi-cuit, avocat,

sauce leche de tigre

CARPACCIO BIKINI 45
Carpaccio de crevettes,
sauce au fruit de la passion

& caviar

PIQUILLOS 16
Poivrons doux a Uhuile d’olive

& pancetta de porc croquante

CARNE / VIANDES
VACUNO ESPECIAL / PIECES SIGNATURES

Lagrima de ternera
Onglet de beeuf Continental 29

Entrana negra

Hampe de beeuf Black Angus 39

Filete mignon
Filet mignon Continental 43
Filet mignon de beeuf Wagyu 99

VACUNO DE RESERVA / BOEUF DE RESERVE

Corte del silencio katana
Bavelte Miyazaki Sunflower 95

Picanha Angus
Picanha de beeuf Black Angus 48
Picanha de beuf Wagyu F1 65

Solomillo de pastura
Coeur de filet Continental 59
Coeur de filet de beeuf Wagyu 149

SELECCION GRAN RESERVA /SELECTION GRANDE RESERVE
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Ojo de bife ancho
Coeur d’entrecote Angus 79
Coeur d’entrecote Wagyu 154

Chuleta de vaca anejada
Cote de beeuf maturée Avilefia pour 2/3 250
Cote de beeuf maturée Cachena pour 2/3 280

Costilla real de wagyu F1
Tomahawk de Wagyu
pour 2/3 495

CERDO, CORDERO, POLLO /PORC, AGNEAU, POULET

Ave de corral

Costillas de cordero
Cotelettes d’agneau grillées
sauce a la menthe 49

PESCADO / POISSON

Pluma Ibérica
La pluma
de porc Ibérique 38

Volaille fermiere a la broche,
herbes fraiches 29

Pescado del dia
Poisson du jour selon arrivage

Calamares
Calamars grillés, ail & persil 34

Lenguado asado
Sole ritie 65

SALSAS CASERAS
Toutes nos viandes sont
servies avec nos sauces

CHIMICHURRI
Sauce verte sud-américaine aux herbes

ROMESCO DE PIQUILLOS
Piquallos, amandes, graines de tournesol

PICO DE GALLO
Oignon, tomate, piment, huile d’olive

ACOMPANAMIENTO
Nos viandes sont servies avec
une pomme de terre signature

PATATAS BRAVAS
Pommes de terre signatuvre,
sauce piquante brava 15

PADRON
Piments doux 12

ESPARRAGOS ASADOS
Asperges blanches grillées 18

ESPINACAS A LA CREMA

Epinards frais a la creme de
Parmesan, zestes de citron 14

255 90
¥

ALCACHOFAS PEQUENAS
Petits artichauts 22

MAIZ A LA PARRILLA
Epis de mais grillé, creme chimichwrri 15

PARIS « MONTE-CARLO



