
PARIS • MONTE-CARLO

PARA COMPARTIRPARA COMPARTIR  /  À PARTAGER

Tapa de bife ancho
Fondant d’entrecôte Angus  54

Ojo de bife ancho
Coeur d’entrecôte Angus  79 

 PLATOS FUERTES PLATOS FUERTES   /  PLATS PRINCIPAUX

CARNECARNE  /    /  VIANDES
VACUNO TRADICIONAL /VACUNO TRADICIONAL /  BŒUF TRADITIONNEL

VACUNO  DE RÉSERVA VACUNO  DE RÉSERVA / / BŒUF DE RÉSERVE 

GRAN ASADO PARA COMPARTIRGRAN ASADO PARA COMPARTIR /  / LES PIÈCES À PARTAGER

Costilla real de wagyu F1 
 Tomahawk Wagyu pour 2/3  490

Corte del silencio   
Découpe secrète pour 1, 2 ou 3 pers.  

84 / personne

POLLO POLLO / / COQUELET 

VEGETALES / VEGETALES / LÉGUMES 

LIGEROLIGERO

ENSALADA DE AGUACATEENSALADA DE AGUACATE   22 

Salade de piment doux, tomates,  

maïs & avocat à la braise

ANCHOAS DE SANTOÑAANCHOAS DE SANTOÑA   18 

Anchois à l’huile & pain 

LA CRIOLLA ATÚN LA CRIOLLA ATÚN  26 

Thon mariné, pico de gallo, oignon rouge, 

tomate, paprika & coriandre 

AGUACHILE DE GAMBAS  AGUACHILE DE GAMBAS  45 

Carpaccio de crevettes, melon,  

purée de citron, caviar & jalapenos 

PIQUILLOSPIQUILLOS  16 

Poivrons doux à l’huile d’olive  

& pancetta de porc croquante 

LA CHARCUTERÍALA CHARCUTERÍA

JAMJAMÓÓN IBÉRICO DE BELLOTA N IBÉRICO DE BELLOTA 34€ /50g   47€ /100g 
Jambon ibérique Bellota Joselito 

PALETA DE BELLOTA IBÉRICAPALETA DE BELLOTA IBÉRICA   25 
Épaule de jambon ibérique

CECINA DE BUEY DE KOBECECINA DE BUEY DE KOBE   39 
50g de jambon de bœuf de Kobe

EL SECRETO DE VACA VIEJAEL SECRETO DE VACA VIEJA  28 
Charcuterie exceptionnelle, affinée et maturée 45 jours 

CARPACCIO DE JAMON DE BUEYCARPACCIO DE JAMON DE BUEY   22 
Carpaccio de jambon de bœuf, citron & huile d’olive 

TÁRTAR DE JAMÓN  TÁRTAR DE JAMÓN   27 
Tartare de jambon ibérique, câpres & sauce tartare

Pescado al papillote    
Papillote de poisson blanc  

aux agrumes, selon arrivage  36

Milanesa de Buenos Aires 
Milanaise de porc,  

croquante au Panko 38

PASTA CASERA / PASTA CASERA / PÂTES FRAÎCHES

SORRENTINO AL JAMSORRENTINO AL JAMÓÓN, SALSA ROSA   N, SALSA ROSA   28 
Raviolis argentins maison, jambon et crème tomate

AL CARBÓNAL CARBÓN

PAN CON TOMATE  PAN CON TOMATE  8  
Pain frotté à la tomate &  
huile d’olive extra vierge 

TARTA DE CEBOLLA  TARTA DE CEBOLLA  22 
Tarte à l’oignon, Parmesan & crème Isigny 

 
LOS FRITOSLOS FRITOS
CHURROS  CHURROS  29 

Mini churros & caviar 
LA CROQUETA DE BUEYLA CROQUETA DE BUEY  19   

Croquette de bœuf braisé &  
panure croquante

EMPANADAS DE EMPANADAS DE 
 JAMON Y QUESO   JAMON Y QUESO  24   

Jambon & fromage 
EMPANADAS DE  EMPANADAS DE  

CARNE CORTADA  CARNE CORTADA  26   
Bœuf & légumes

Langosta   
Langouste braisée,  
beurre Anahi  145

MILANESA DE BUENOS AIRES MILANESA DE BUENOS AIRES 

Gallito asado 
Coquelet rôti au barbecue,  

herbes fraîches & ají amarillo  29

PESCADO PESCADO / /  POISSON

PIMIENTOS DEL PADRÓNPIMIENTOS DEL PADRÓN

Shishito doux  10

ESPINACAS A LA CREMA ESPINACAS A LA CREMA  
Epinards frais à la crème  

de Parmesan, zestes de citron  14

PATATAS BRAVAS  PATATAS BRAVAS  

Pommes de terre frites,  
sauce piquante brava    15 

BERENJENAS EN ESCALIVADABERENJENAS EN ESCALIVADA 
Aubergines & poivrons brulés  13

ALCACHOFAALCACHOFA 
Artichauts  22

CEBOLLITASCEBOLLITAS 
Oignons nouveaux  9 

NUESTRA ESPECIALIDAD NUESTRA ESPECIALIDAD   
NOTRE SPÉCIALITÉ

Solo millo
Filet mignon  42

Lagrima de ternera 
Onglet  29

Picanha katana Kagoshima A5 
Picanha de Wagyu Japonais  98

Bife ancho
Double entrecôte Angus  125 

Chuletón de vaca vieja 
Côte de bœuf maturée pour 2/3  255

Entraña
Hampe  46

Arroz de Gonzalo   
Riz au gambas cuit  

sur la braise  29 

CHIMICHURRI DE LUISCHIMICHURRI DE LUIS 
Sauce verte sud-américaine aux herbes

SALSA DE CEBOLLA SALSA DE CEBOLLA 

Sauce oignons cuits, huile d’olive

PICO DE GALLOPICO DE GALLO 
Oignon, tomate, piment, huile d’olive

SALSAS CASERASSALSAS CASERAS
Toutes nos viandes sont  
servies avec nos sauces


